Am Freitag, 17. Marz 2006
konnte das Hotel Tenne in
Gluringen einen besonde-
ren Tag erleben. Um 11.30
Uhr wurde den Mitarbei-
tern des Hotels vom Gas-
trofithrer guide bleu die
personlichen Diplome als
Walliser Gastgeberteam
2006 iiberreicht. Rolf Blat-
ter und Gilbert Pacozzi
richteten zu diesem Ehren-
tag ein paar Worte an das
Walliser Gastgeberteam
2006, welches mit Grund
stolz auf diese Auszeich-
nung sein kann.

Die Auszeichnung

Meist werden die Leistungen von |
er- |
wiahnt. Doch guide bleu wirft seit |

einzelnen Kochkinstlern

2000 ein schweizweit ausgerich-

Walliser Gastgeberteam 2006 von guide bleu
Hotel Tenne in Gluringen

wurde eine besundere_E!ire zuteil

tetes Auge auf Teamleistungen.
Zu der hervorragenden Leistung
der Kiiche gehdrt ebenso ein ein-

Das Gasteeberpaar Caroline und Ewald Ml'cﬁ_fguum Hotel Tenne in Gluringen
Ronnte mit seinem Team die Auszeichnung zum Walliser Gastgeberteam 2006
entgegennehmen, Ne Urkunde wird ithren Platz bestimmf in der Gaststube finden.

gespieltes sowie gut gefiihrtes
Team im Service und rund ums
Haus, Wo Gesamtleistungen von
Kiiche und Service in so per-
fekter Kompetenz harmonieren,
dirfen sie auch ausgezeichnet
werden. Die Testredaktion von
guide bleu nominierte fiir die
Grossriume Zentral- und West-
schweiz insgesamt 14 Betriebe
aus 12 Kantonen. Die Leser hat-
ten im Movember 2005 die Mag-
lichkeit, via SMS ihre Stimme ab-
zugeben. Auf diesem Weg wur-
den die Sieger der Zentral-
schweiz sowie der Westschwelz
ermittelt. Von den Gastgeber-
teams aus dem Kanton Wallis er-
hielt den Titel «Walliser Gastge-
berteam das Hotel Tenne in Glu-
ringen, das unter den 14 Nomina-
tionen mit insgesamt 512
Stimmen den ehrenvollen vierten
Flatz belegte.

Jeder Angestellte des Hotels
Tenne in Gluringen bekam ein
persinliches Diplom ausgehan-
digt, welches ihn daran erinnern
soll, dass auch seine Arbeit zum
Gesamtergebnis beigetragen hat.

Die personliche Ausstrahlung ist
die beste Botschafterin der Gast-
freundschaft und die leuchtet
dann optimal, wenn das Umfeld
im Bereich Gastronomie so defi-
niert werden kann, wie das Klaus
Kobjoll, Hoteller und Maotivati-
onsexperte, formulierte: «Freil-
zeitahnliches Arbeiten bei hichs-
ten Entscheidungsspielraumen
in einem Team, das sich freund-
schaftlich verbunden ist.»

Gratulation der
Gemeindebehorde

Gemeindeprisident Rolf Blatter
iberbrachte die Gliickwiinsche

der Gemeinde Reckingen-Glurin-
gen ins Hotel Tenne. Wir geben

hier einen Teil seiner Rede wie-
der: «Es freut mich ausserordent-
lich, dass ich heute an diesem
speziellen Anlass die Begriissung
von dieser illustren Gesellschaft
habe vornehmen diirfen. Und so-
mit wire meine Pilicht als Ge-
meindeprasident eigentlich erle-
digt und ich gehe direkt zur Kiir
iiber. Also zu dem Teil, wo ich
nicht muss, aber reden darf. Im

Namen der Gemeinde Reckingen-
Gluringen gratuliere ich euch
recht herzlich zum begehrten Ti-
tel «Gastgeber des Jahres 2006w
Ihr habt es mehr als verdient und
diirft auf diesen Titel zu Recht
stolz sein. Stolz bin auch ich und
mit mir sicherlich auch noch
viele langjahrige Stammgiste,
denn wir haben immer gewusst,
dass die Tenne eine Top Adresse
ist, wo Gastfreundschaft nicht
nur eine leere Worthiilse ist, son-
dern gelebt wird. Es ist mir klar,
dass die Tester und Juroren von
guide bleu andere und vor allem
fachspezifische Kriterien gewer-
tet haben als wir «gewdhnlichen»
Giaste, Aber wo wir uns sicher ei-
nig sind, ist dass Gastfreund-
schaft eine Gabe ist, die befihigt,
andere Menschen zu umsorgen
und ihnen Freundlichkeit entge-
genzubringen. Leute mit dieser



Mit geladenen Gisten in festlichem Rahmen wurde die Ubergabe der Urkunde
Walliser Gastgeberteam 2006 gefeiert. Trotz grosser Freude und Hektik wurden die

Giste zuvorkommend bedient und verwdhnt

Begabung haben immer ein «of-
fenes= Haus, in dem sich Freunde
und Géste spontan wohl und will-
kommen filhlen. Wenn diese Be-
gabung Gastfreundschaft noch
kombiniert wird mit zelebrierter
Spitzengastronomie kommt mir
nur noch der Name in den Sinn —
Hotel Tenne.

Ein altes Sprichwort sagt, wenn
du ein Mal Erfolg hast, kann es
Zufall sein. Wenn du zwei Mal Er-
folg hast, kann es Gliick sein.
Wenn du aber drei Mal und mehr
Erfolg hast, so ist es Fleiss und
Tiichtigkeit. Ich weiss durch die-
sen Fleiss und diese Tiichtigkeit
hat das Tenne-Team schon meh-
rere Auszeichnungen erhalten,
aber diese Auszeichnung ist si-
cher das «Hichstes und Gold
wert. Nicht nur fiir ihren Betrieb,
sondern auch fiir unsere Ge-
meinde und die ganze Region.
Wir gratulieren euch, Caroline
und Ewald, fiir die ausgezeich-
nete Arbeit der letzten Jahre und
wiinschen weiterhin Ansporn fiir
eine verheissungsvolle Zukunft
fiir euer Hotel.»

Micht nur der Gemeindeprisi-
dent richtete ein paar Worte an
die Anwesenden, denn auch Gil-
bert Pacozzi, Tester und Mitar-
beiter von guide bleu, hielt eine
kleine Laudatio. Zuerst lobte er
das Goms in hiochsten Ténen,
denn wer dieses Geblet nicht
kenne, habe einiges nachzuho-
len. Doch der Herrgott und die
Natur habe es im Wallis nicht nur
mit den landschaftlichen Schén-
heiten und der imposanten Berg-
welt gut gemeint, sondern auch
mit den Produkten, die sie her-

vorbringe und die sie mit kulina-
rischem Genuss und ungezwun-
gener Gastlichkeit in Verbindung

briche.
Die grosse Gastronomie, aufwén-

dig und zwangsliufig teuer,
werde von allen anspruchsvollen
Gourmet- und Kulturpipsten
ohne Einschrinkungen respek-
tiert. Geliebt aber werde das Ein-
fache, das Unkomplizierte, das
Regionale, das Wihrschafte und
das Bodenstandige. In diesem
Sinn und Geiste gdben sich die
Preistrager Caroline und Ewald
Michlig in enger Zusammenar-
beit mit ihren Mitarbeitern ein
anerkannt gastronomisches
Selbstbewusstsein, in dem Ein-
heimische und Giste von MNah
und Fern geniisslich teilhaben

diirfe.
Am 20. Dezember 1976 wurde

das gelungene Chalet-Hotel
Tenne feierlich erdffnet. Die bis-
herigen Gastgeber kénnen also
dieses Jahr auch das 30-jahrige
Jubilium zelebrieren. Ewald
Michlig hat sich beruflich auch

immer engagiert: Er ist Ambassa- |

dor der Schweizer Gilde etablier-
ter Kiche, der Sektion und Am-
bassade Wallis sowie Teamchef
der Rhonekdche von 1998 bis
2004. Wahrend Gastgeber Ewald

im Kiichenbereich das Zepter

schwingt ist seine Gemahlin Ca-
roline flir die Sektoren Service

und Administration zustindig.
Erwihnenswert ist auch der
wertvolle und gute Geist Susanne
Walther, die seit der ersten
Stunde mit dem Gastgeberehe-
paar im Dienste der Tenne steht,
Anschliessend konnten die An-

wesenden ein feines Mittagessen
und einen vorziiglichen Service
geniessen und so noch mit dem
Gewinnerteam {iber die verschie-
densten Punkte in der Gastrono-
mie diskutieren,

Caroline und Ewald erlebten ei-
nen Tag voller Emaotionen, an wel-
chen sie bestimmit noch lange zu-
riick denken werden.




